Zatacznik nr 1 do Regulaminu przetargu

FORMULARZ OFERTOWY
w postepowaniu przetargowym
na najem lokalu, przeznaczonego na dziatalno$¢ gastronomiczng, potozonego w Warszawie
przy ul. Moniuszki 2/2A

A. Dane Oferenta

1. Petna nazwa oferenta:

2. NrNIP, Nr REGON

NIP , Regon

3. Adres siedziby oferenta:

4. Adres do korespondencji:

5. Telefon, tel. komdérkowy, e-mail:

6. Informacje o Oferencie: zakres dziatania, specjalizacja oraz opis dotychczasowej dziatalnosci w branzy
gastronomiczne;j.
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Zatacznik nr 1 do Regulaminu przetargu

Dane personalne osoby/oséb upowaznionej/upowaznionych do podpisania umowy:
1. Imieinazwisko:
2. Adres zamieszkania:
3. PESEL
. Oferta
Oferowana miesieczna wysokos$¢ czynszu statego za wynajem Lokalu w kwocie netto:
zt (stownie: ztotych),

tj. za 1 m? powierzchni.
Oferowana miesieczna wysokos¢ czynszu dodatkowego za wynajem Lokalu w wysokosci

% netto od miesiecznego przychodu uzyskanego z tytutu korzystania z przedmiotowego
lokalu
Proponowane ceny brutto zestawdw obiadowych przy zatozeniu, ze poszczegdlne sktadniki dan

obiadowych majg nastepujgcg gramature:

a) mieso/ryba - 150-170 g
b) ziemniaki/ryz/kasza/makaron - 200 g

c) surowka/gotowane warzywa - 100 g

d) pierogi, nalesniki, pasty - 350¢g

e) kompot - 250 ml.
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Zatacznik nr 1 do Regulaminu przetargu

L.p Sktadniki dania Cena
- 1. 2. 3. 4, 5
Waga gtéwnego Waga dodatku-|Waga dodatku - Kompot
sktadnika — ziemniaki/ryz/ka | suréwka/warzywa
ryba/mieso/itp. sza/makaron gotowane
1 |Kotlet schabowy joow. jow. j.ow.
2. | Kotlet de volaille j.ow. IRA joow.
3. |Dorsz smazony j.ow. IRA jow.
4. | Karkéwka pieczona j.ow. j.ow. jow
5. | Kotlet mielony j.ow. jow jow
6. | Filet z piersi kurczaka j.ow. jow jow
7. | Zrazy w sosie wtasnym j. w. j.w jow
8. | Spaghetti bolognese j.ow. jow jow
9. | Pierogi z réznymi - - jow.
farszami
10. | Nalesniki z réznymi - - jow.
farszami (2-3 szt.)
11. | Suma - - -

Miejscowos¢, data

Podpis oferenta oraz piecze¢ firmy
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